Nos Marches

Brive la Gaillarde - 19100

Salle Georges Brassens
Mardi, jeudi, samedi (le matin) toute ’année

Salignac-Eyvigues - 24590
Mardi matin d’avril a septembre
Vendredi soir en juillet et aofit
(Possibilité de repas sur place)

Saint-Geniés - 24590

Dimanche matin de juin a septembre

Sainte-Nathaléne - 24200

Mercredi matin en juillet et aofit

Paulin - 24590
Jeudi soir en juillet et aofit
(Possibilité de repas sur place)

déja 20 ans de médailles

O 2007 o 2010

Ferme de Pleinefage - 24590 PAULIN

. * Tél. Conserverie : 05 53 28 81 88 - 07 48 72 92 92
La boutique de Pleinefage Secrétariat/Comptabilité : 05 54 80 00 20

est ouverte E-mail : pleinefage@wanadoo.fr

O 2000

du lundi au vendredi P

de 9h00 a 12h00 Terrasson
< de 14h00 é 18h00 Monlig:m;\—\“‘\\ /
Lascaux /

Larche Brive

Fermée le week-end et jours feriés

- Pleinelfage

Salignac

-
2 Sarlat Souillec

» ? .
www.plemefage.com f Coordonnée GPS : Long, 1°21057°F - La. 44°35974°N




Le S Canards (gavés au mais grain entier)

|

FOIE GRAS ENTIER .

(98% Foie gras, sel, poivre)

Verrine 60 g 118,00€ [ 10,80 €
Bocal 150 g 1593€(2390€
2 Bocoux 150 g 1516 € 4550 €
Bocal 200 g 1475€ 129,50 €
2 Bocaux 200 g 14,12€ | 56,50 €
Bocal 350 ¢ 11,00€ | 38,50€
2 Bocaux 350 g 10,79 € | 75,50 €
Bocal de 750 g 1090€ | 81,75€
FOIE GRAS ENTIER TRUFFE

(95% Foie gras, Truffe 3%, sel, poivre)

Bocal 200 g l1685€ | 3370€]|
DELICE DE FIGUES (1 figue)

(Figue séchée, foie gras, sel, poivre)

Vorting 60 g mifi |1234€| 7.40€ |

FOIE GRAS ENTIER AUX FIGUES
(83% Foie gras, Figues, sel, poivre)

Bocal 180 g |15,94€ | 28,70€ |

FOIE GRAS ENTIER AU PIMENT D’ESPELETTE 3%

(95% Foie gras, piment d*Espelette, sel, poivre)
Bocol 200 g |15,00€3000¢€|

PATE DE FOIE .~
(50% Foie de canard, 48% viande de porc, eeufs, sel, poivre)

Bofte 140 g 643€ | 900€
2 Baftes 140 g 571€ | 1600€
Bofte 190 g 579€ | 11,00€
2Boes 190 g | 526€ |2000€

Produt Prix TTC ‘ Prix

100g | Unitaire

PATE DE FOIE TRUFFE 3%

(50% Foie de canard, 45% viande de porc, 3% truffe, ceufs, sel, poivre)

Boe 190 g | 7.89€ | 1500¢]
COU FARCI AU FOIE

(78% viande de porc, 20% Fole de canard, oeufs, sel, poivre)
Bofle 400 g | 3.97¢€ |1590€|

COU FARCI AU FOIE ET NOIX

(70% viande de porc, 20% Fole de canard, 8% noix, ceufs, sel, poivre)

Bofte 400 g | 1610€]|

COU FARCI AU FOIE ET CHATAIGNES

(70% viande de porc, 20% Foie de canard, 8% chitaignes, eufs, sel, poivre)

Bote 400 ¢ [1610€]
RILLETTES *23{&) = #1

(99% canard, sel)

Vering 60g 633€ | 380€ |
Botte 190g 3,10€ | 590€

4 x Bottes 190 g 2,16€ |2100€

10 x Bottes 190 g 2,63€ | 50,00€

RILLETTES AU FOIE ' *i* (+"
(68% canard, 30% foie de canard sel powre)

Boite 190 ¢ 521€ | 990€
2 x Boites 190 g 473€ |18,00€
CONFITS
(membres, graisse, sel)
2 Cuisses 400g 325€ |13.00€ ’
2 x Cuisses 400g 3,00€ | 24,00 |
4 Cuisses 800g 2,50€ |20,00€ ‘
2 x Cuisses 800g 2,31€ [38,00€
GRAISSE DE CANARD

Botte 740 g

Quantité ’

Les prix du catalogue sont ceux pratiqués a la ferme
ou sur nos salons et marchés.

Les prix Internet (Boutique en ligne) sont plus

élevés que ceux du catalogue car ils incluent des coiits
- d'emballage,

- de préparation de commande

- d’une participation aux colts de transport (chronoFresh)

Les frais de port sont désormais dégressifs :
>> entre 20 et 60 € : 7,90 € de participation
>> entre 60 et 100 € : 5,90 €

>> au-dela de 100 € : gratuit.

Ces tarifs sont une participation au codt du transport,

bien plus élevé en réalité et intégrés en partie dans les
prix de nos produits vendus en ligne.

La livraison s’effectue partout en France et sur rendez-vous

** pour toute commande supérieure a 300 €
>> nous contacter directement sur pleinefage@wanadoo.fr



Bon de Commande

ndez directement
ouveau site internet
pleinefage.com

Retrouvez et commandez
tous nos produits en seulement
quelques clics.

STAGES LE GITE DE LA NOYERAIE [l

DE FOIE GRAS

1: on:
| R

' LE CHALET

Nous avons des coiits d’expédition
différents de ce tarif car nous avons
décidé de répercuter uniformément
sur tous nos produits. Ces cofits
englobent les temps de préparation
des commandes, les coiits
d’emballage et I'expédition partout
en France avec la livraison en main

hm

propre  votre domicile, dans le
respect de la chaine du froid
et en moins de 24h,

Pour toutes commandes groupées, comités d’entreprise, commercants...
Merci de nous contacter directement a la Ferme au 05 53 28 81 88

1t

ne hﬁ“";}ﬂt

. Prix TTC Prix i

Produit { 100g | Unitie Quanfitg
MANCHONS CONFITS

(membres, graisse, sel)

Bate 550 g 205€ ‘11,30€

2 x Boftes 550 g 1,81€ 120,00€ ‘ ______
GESIERS
(gésters, graisse, sel)

Botte 200 g \ 570€ [1140€ |

2 x Bottes 200 g 500€ |20,00€

CUISSES AUX BAIES DE CASSIS

(membres, 10% baies cassis, 5% vin rouge, sel, poivre)
Bofte 3 cuisses 650 g 313€ 2040 €
Verrine 4 cuisses 750g 338€ 2540€

. Prix TTC Prix s
Produit 1005 | Uniaie Quantité
CUISSES AUX CEPES
(meibres, 15% cépes, 5% madeére, sel, poivre)
Bofte 3 cuisses 650 g 3,13€ | 2040 €|
Verrine 4 cuisses 750g 338€ 2540€|
CASSOULET

(32% viande de canard, 32% charcuterie de porc, 32% haricots blancs,
fond de canard (carcasses de canard, carottes, poireaux, aulx, oignons,
tomates, sel, poivre))

Bafte 840 g | 209€ |1760€

CASSOULET ROYAL

(32% viande de canard (2 cuisses), 32% charcuterie de porc, 32%
haricots blancs, fond de canard (carcasses de canard, carottes, poireaux,
aulx, oignons, tomates, sel, poivre))

Verrine 800 g 275€ 2200€

Les Truffes “vornoirdu Périgord”

TRUFFE ENTIERE

(Tuber mélanosporum, eau, sel)
Bocal 20 g 160,00 €| 32,00 €
Bocal 25 g 160,00 € 40,00 €
Bocal 30 ¢ 160,00 € 48,00 €
Bocal 35 ¢ 160,00 €] 56,00 €
TRUFFE BRISURE
(Tuber mélanosporum, eau, sel)
Bocal 15 [5000€ | 750¢ |
HUILE DE NOIX AUX TRUFFES
(Tuber mélanosporum, eau, sef)
Bouteille 10 ¢ 120€/1| 12,00€ |
Bouteille 25 ¢l 80€/1 120,00 €

QIR Option de présentation
phatonon contractuelle



Les Oies

; ” . Prix TTC Prix »

Produit Unitare Quantité Produit ‘ 100g ‘ Unitaite Quantité
, o0 POURASS |
FOIE GRAS ENTIER €@ COU FARCI TRUFFE 3% A “““\m&\“\
(989% Fote gras, sel, poivre) (75% viande de porc, 20% Foie d’ofe, 3% truffe, oeufs, sel, poivre) ‘ ?F E““\ "_“E
Bocol 150 g 1800€ | 27,00€ Bafte 400 g | 497€ [1990€] | =
Bocal 200 g 16,00€ |3200€| ATLETE @ Marché a la Ferme de GRIGNON
Bocal 350 g 12,85€ | 45,00 € (99% oi, sel) 10, 11 & 12 SEPTEMBRE 2021
Bafte 190 g | 350€ | 670¢ | |

FOIE GRAS ENTIER TRUFFE - Marché a La Ferme de GALLY

% Foie pras, 3% i CONFITS
(95% Foie gras, 3% truffe, sel, poivre) (b, grse, 8, 9 & 10 OCTOBRE 2021
Bocal 200 l1870€|3740€] | _ ‘

1 Cuisse 450 g 255€ | 11,50€

e 2 Cuisses 650 g 264€ [17,20€ / Salon au Parc Floral de PARIS
(50% Foie d'oie, 489% viande de porc, ceufs, sel, poivre) GESIERS 22” 23 & 24 OCTOBRE 2021
Bate 140 g 785€ [11,00€ ’ (ghsiers, graisse, sl) . _ _
Bote 190 ¢ 631€ | 12,00€ Bote 200 ¢ s50€ [100e| | Marché a La Bergerie Nationale

“'de Rambouillet
12, 13 & 14 NOVEMBRE 2021

Marché Paris St Charles
27 & 28 NOVEMBRE 2021

- Marché a Blgis
* 3,4 & 5 DECEMBRE 2021
~ A confirmer

~ Salon au Parc ﬂqral
- 17,18 & 19 DECEMBRE 2021

1 Fari 1eim

com



Nous serons ravis de vous accueillir sur les salons suivants :

Savim d’automne G Marseille (13) av parc Chanot 32 édition
18 au 22 novembre 2021

Salon Saveurs des Plaisirs Gourmands  Paris (75) a I'Espace Champeret
3 av 6 décembre 2021

Savim de printemps & Marseille (13) av parc Chanot
24 av 27 mars 2022 -  confirmer

Marché de la Microbrasserie de Sours (27)
d confirmer

" 1L

Les Produits Frais e ;

Tous nos produits frais peuvent se congeler sous vide.

Produit Condifionnement U P.rixl Quantiré
nitaire
) . s ou cours du jour l

Foie Gras Frais de Canard 4 poéler ;

2 franches | au cours du jour
Foie Gras Frais de Canard 2éme choix ou 4 paté au cours du jour
Foie Gras Frais de Canard Extra <) <> <> | au cours du jour
Foie Gras Frais de Canard Extra Déveiné | au cours du jour
Magret de Canard Frais * = au cours du jour
Magret de Canard Frais 4 Griller dégraissé et refendu 29,00 €/kg
Magret au foie frais facon “Tournedos” 44,00 €/kg
Magret frais fagon “Tournedos” 30,00 €/kg
Brochette de Magret de Canard 4 I'Abricot ] piéce $0€ !

4 pidces 12,00 €
Brochette de Magret de Canard aux Figues ! Riéce S10€

4 pidces 12,00 €
Brochette de Magret de Canard 2 la Poire 4] [?i?c?s ]32,,]0002
Brochette de Magret de Canard aux Pruneaux ] Riéce albe

4 pigces 12,00 €
Brochette de Magret de Canard au Miel 2] ;f:; 2:;8 z
Brochette de Magret de Canard au Curry ] plé - ol

2 pieces 6,20€
Brochette de Magret de Canard Citron/Romarin ! p.iéce SilLE

2 pigces 6,20€ |
Brochette de Magret de Canard Américaine ! Riéce 310€

2 pigces 6,20€
Brochette de Magret de Canard Provencale 2] ;f:; 2:;8 :
Brochette de Magret de Canard Echalotes ] Piéce il

2 pigces 6,20 €

*Provenance des produits : Figues séchées : Turquie - Pruneaux : Tarn et Garonne

Option do prisentation
\photy non coutractiselle

Mot e )




Les Produits Frais e :

Tous nos produits frais peuvent se congeler sous vide.

TRIBI

<A

Prix

Produit Conditionnement Unitaie Quantité
Réti de Canard Frais au Piment d'Espelette ’ 34,00 ’€/ kg ‘
Boudin Blanc de Canard aux Cépes 30,00 €/kg ‘
Saucisse de Canard ‘ 19,90 €/kg
Merguez de Canard 22,70 € /kg
Aiguillette de Canard 20,90 € /kg
Canard Entier b (foie mis sous vide) 1 pigce 46,00 €
Canard sans Foie 1 pidee 21,00€
Paletot de Canard 6,90 € /kg
Cuisse de Canard Fraiche 1 piéce 3,10€
Manchon de Canard Frais 3,60 €/kg
Gésier de Canard Frais 9,50 €/ka
Ceeur de Canard L L.25€

10 pidces 2,50 €
Carcasse de Canard | 1 pidee 2,00€
Arriére de Carcasse de Canard 1 pigce 1,00€

1 piéce 0,60€

Barre de cou de Canard 4 pitces 250€
Peau de Cou de Canard 1 piéce 0,70 €
Graisse de Canard 700 g 200€

Les Produits Frais

Produit

Foie Gras Frais d'Oie Extra

TRIBIER,

i ' P
Tous nos produits frais peuvent se congeler sous vide. PRl

Conditionnement

Prix
Unitaire

au cours du jour

Quantité

Foie Gras Frais d'Oie Extra Déveine

au cours du jour

Magret d’Oie au cours du jour |
Oie Entiére (foie mis sous vide) 1 pidce 70,00 € ‘
Paletot d’Oie L 150€/k |

Gésier d'Oie Frais

| 950€/q |

*piscine chauffée uniquement pour le gite

et les chambres d"hotes

Comme tous les ans, nous sommes ravis de venir d votre rencontre en Ile-de-France et sur Marseille
pour vous proposer nos produits fermiers en vente directe !

Et cette année, de nombreux rendez-vous sont programmés et nous serons bien siir ravis de vous y
retrouver !

Vous trouverez dans les prochaines pages de ce tarif toutes nos prochaines dates, le pass gratuit pour
les événements « Pari Fermier », et nos derniéres actualités !

Au plaisir de vous retrouver prochainement,
La famille Tribier & Ferme de Pleinefage.




11 était une fois, aux confins de la Dordogne, du Lot et deTla Correze, e X
une terre que l'on appelle le Périgord Noir. .~ .

g 7"\, » A 4"”/ . . | .
Situé a seulement quelques kilometres des centres historiques, Produi Condiionnement UnPi?(Tire Quantie
Sarlat, Lascaux...

Mi-cuit de Canard longue conservation (env. 200g Tervine - DLC 60 jours sous vide) 200 g 20,00 € ‘
Foie Gras Mi-Cuit de Canard
Nous vous proposons . Fofe Gras de Canard au Sel et Torclll‘on. :
e Foie Gras de Canard au Sel, Pain d’Epices et Miel
o ] gite 12/1 4 pers_ - 1900 € d 2500 €/semaine Foie Gras de Canard au Sel et Piment d'Espelette
y g Magret de Canard Farci au Foie Gras ‘ 50,90 € /kg |
e 1 chalet 2 pers. - 395 €/semaine — |
. I Rauls de Mapree See v Bole & 12950 €/ky
* 5 chambres d’hétes 2 pers. - a partir de 69 €/nuitée s ST R T
Cou de Canard Farci au Foie Gras
> Petit Déjeuner -9 €/per5. Pité de Foie de Canard
(salé/sucré, jambon noir, rillettes, pdté foie gras, pdtisserie maison...) Pité de Foie 4 I'Ail

barquette 200 g
1 kg

Rillettes de Canard au Foie Gras barquette 150 g| 4,30 €
ettes de Canard au role Gras ]kq 25 40€

Le S Stage S Grattons de Canard — = baqueﬁe 4,‘90 g

Gésier de Canard Confit | 26,00 €/kg

Rillettes de Canard =

En plein cceur du Périgord Noir, sur une exploitation familiale, Caroline
vous fera découvrir ou redécouvrir le plaisir d’élaborer ses conserves comme NOUVEAU :

autrefois, une approche plus directe de notre cadre de vie. Ce séjour vous Roulé de Magret Sec au Foie Gras
permettra de réussir & coup sir vos foies gras, pités, cous farcis et confits.
(Vous repartirez avec cou farci, cuisses confites, pité...)

Si la saison nous le permet, vous découvrirez le plaisir de chercher les truffes.

Vous visiterez les alentours et quelques sites connus

du lundi 14h30 au mercredi 9h00,
vous serez logés en chambres d’hétes.

Possibilité de bon cadeau
(nous contacter).

Conditions :
séjours organisés pour un maximum
de 6 a 8 personnes.

Dates disponibles :
Nous contacter,
hors vacances scolaires.

e




TRIBIERS

Les Produits Frais .=

Les produits cuits

. - Prix < ORI . o ; ; ;
Produit Conditionnement | oo | Quanfie Possibilité de faire votre composition avec nos produits du tarif, merci de nous contacter.
Manchon de Canard Confit | piéce 1,40 € ‘ Pix
; - = ’ Produit B Quantité
Cuisse de Canard Confite sous vide 1 piéce 440 € ) Unitaire
poquet 2pieces| 7,40€ |
‘ . paquet 4 pieces| 13,40 € Filet Le Terroir
Figues Fourrées au Foie Gras : T
poquet b pisces|  18,40€ | ' 1 Foie 60 g, 1 Figue au Fote Gras, 1 Rillettes 60 g, 1 Confit de Noix 100 g 2800€ ‘
1kg 46,00 € T T T LN
b e poguet 5 pidces| 10,00 € FileiLECanpagnard
runeaux
SLlieS el Lo tds 1 kg 46,00 € . 4 Terrines campagnardes 140g ‘ 16,00 € ‘
Abricots Fourrés au Foie G fouuet S s 1002 Filet Le Rillett
illettes
ricots Fourrés au Foie Gras g 16,00 €
Assortiments de Fruits Fourrés au Foie Gras : 4 Rillettes de canard 190g ‘ 20,00€ ‘
; ; 1 paquet 18,40 €
3 Figues, 3 Abricots, 3 Pruneaux . o
Filet Le Ripailleur
1 boite Cuisses aux baies de cassis 750g, 1 Rillettes de canard 190g, 1 Pité de foie 140g ‘ 31,00€ ‘
Foie Gras Mi-Cuit d’Oie 91,00 €/kg ‘
Gésier d’Oie Conlfit 26,00 €/kg Filet Le Gourmand
1 boite Cuisses aux cépes 750g, 1 Rillettes de canard 190g, 1 Pité de foie 140g ‘ 31,00€ ‘
Produits non expédiables : Filet Le Pleinefage
Boushce de Mageer ou Boie Gras ; ] plﬁ!(e ‘ LAk ‘ 1 Foie de canard 200g, 1 Paté de foie 190g, 1 Rillettes de canard 190g ‘ 42,00 € ‘
Bouchée de Magret aux Gésiers 1 piéce } 390 € ‘

paniers, valises...)

Optonde prsention nous contacter pour un devis

photo non




Les Idées Cadeaux Le Porc

Colis assortiment de 5 a 10 kg sur commande uniquement

'E d ail l (’_: 2020 Produit Condifionnement UnPi?(;(ire } Quantité (
2 Rillettes de Canard @ (boite 190 g) Chair e Porc 630€/g |
2 magrets de canard frais o ‘ Jambon Blanc Cuit 4 I'Os 19,00 € /kg
2 Terrine de Poulet @@ (bocal 190 g) Poitrine ou Ventréche de Porc 9,00 €/kg i
1 rillettes au foie @@ (boite 190 g) Cbtes de Porc 1020€/k |
1 magret fumé séché &9 " Escalopes de Porc 9,90 €/kg
R Roti de Porc 10,40 €/kg
s MET MAILLI : R Réti de Porc Echine 11,40 € /kg
Rouelle de Porc 1140€/kg |
Filet Mignon de Porc 17,70 € /kg
Jarret de Porc B 5,60 £ /kg
‘Boudin Noir poquet 2 pigces | 5,20 €
Andouillettes paquet 2 pieces|  590€ |
Saucisse de Porc 13,10 € /kg ‘
Chipolata 14,10 € /kg
Chipolata aux herbes 14,00 €/kg
Palette saumuré 10,90 € /kg
g ‘F'*:";‘; o Carré nature 10,40 € /kg |
e Joue de pore 9.00 €/kg
Ribs nature 9,90 € /kg
Ribs mariné 10,20 €/kg
Bacon ploque 100g | 4,90€
Lard salé 9,00 €/kg
Poduit UnPi;E(ire Quaniie Mique + perit salé Tpie | 2200€
Rillettes de porc 14,90 €/kg
Découverte 100 % Canard - Le canard de la maison TRIBER en 4 versions
» _ . s o ) oy Fepeeen ) ) ANCHAUD PERIGOURDIN (98% longe de porc, sel, poivre, aulx)
1 confit de canard de 800 g, 1 gésiers de 200, 1 cou farci 400 g, 1 rillettes au foie ~* (bofte 190g) \ 52,00€ - Produit ‘ P% [E;C UnPi;z(ire Quantié Boctl 350 ¢ ’ 277 € ’ 970€ ‘
Coffret 100 % Périgord TERRINE CAMPAGNARDE . Bocal 750 ¢ 2,09€ |1570€ _
T oo o 0% e de el s s, v} PATE DE TETE (98% téte de porc, sel nitité, poivre, auls)
1 foie gras de canard entier cuit 60 g, 1 rillettes de canard 60 g, I cerneau de noix BIO extra entier 300g, 5700 € Botte 140 g | 328€ 460€ ‘ Botte 400 g | 183 € ’ 730€ | ’
1 huile de noix BIO 10c, I anchaud de porc périgourdin 350g, 1 pité de foie de canard 140g } ! | 4 xBotte 140 g 285€ [16,00€ JAMBONNEAU (98% et 4 i, poivre)
10 % Bole 140 g 271€ | 38,00 € jarret de porc, sel nitrité, poivre
Trio Plats Cuisinés du Sud-Ouest Botte 190 g 273€ 50¢€ . Bocal 350 g | Jl4€ | 11,00€ ’ |
4 xBoite 190 g 236€ 1800€ PIEDS DE PORC (2 pieds de porc, sel nitrité, poivre)
T confit de poulet 750 g, 1 cog-au-vin 750 g, 1 cassoulet royal 800 g ‘ 5000€ ’ 10 % Bafte 190 g 215€ |41,00€ T 1 ) l 940€ | |




La Salaison

: ; \
Produit Conditionnement U P.”X. ’ Quantité Produit P."X. Quantite
nitaire Unitaire
Magret Séché ~ - (250g mini j | 1o | 1200e | Colis Assortiment de Viande et Ch ie Fermig
agret Séché (250g minimum garanti) 2 pides 23,00 € olis Assortiment de Viande et Charcuterie Fermiére
Magret Séché et Tranché 100 9.00€ 4 tranches de jambon noir du Périgord (150 g), 4 tranches de jambon blanc (240 g), 4 céites
. , i ) ‘ Tpice | 13,00€ de porc (800g), 1 rdti de porc (900 g), 2 blancs de poulet (300 g), 2 cuisses de poulet (700 g),
Magret Séché et Fumé *  (250g mininuum garant) 2 pitces 25,00 € . 2 barquettes derillettes de canard - (400 g), 2 magrets frais de canard ~* (800g), 8000 €
= i ; - — 2 cuisses de canard confites '
Magret de Canard Séché au Piment d'Espelette (250y minimum garanti) 1 piéce 16,00 €
Saucisse de Canard Séche 34,00 €/kg | ", Médaille ’OR au Concours Général Agricole 2020
o 1 piéce 7,00€ :
aucisson de Canard 2 pidees 13,00 € Colis Barbecue (4 personnes) + 1 Rillettes de Canard (200 g) OFFERT
) 1 pidce 7,00 €
Saucisson de Porc/Canard 5 it 13.00 €
PIECES : 2 magrets de canard frais = (2 x 450 g), 4 brochettes de canard aux fruits (700 g),
Assortiment (saucisson porc, saucisson canard, filet mignon séché) ploque 100 g 6,/0€ = 1 sachet de 12 aiguillettes de canard, 1 barquette de rillettes de canard (200 g) OFFERTE 4050 €
Filet Migon Séché o100 b40€ " Médaille 'OR au C Général Agricole 2020 ,
ilet Migon Séché 1880 € kg ", Médaille au Concours Général Agricole
Colis Barbecue (8 personnes) + 2 Rillettes de Canard (2 x 200 g) OFFERT
4 magrets de canard frais = (4x 450 g), 8 brochettes de canard aux fruits (1400 g),
2 sachets de 12 aiguillettes de canard, 2 barquettes de rillettes de canard -~ (2 x 200 g) OFFERTE 7650 €
. Médaille ’OR au Concours Général Agricole 2020
Colis de Porc 5 kg
2 kg decdte, 1 riti de I kg dans I'épaule, 1 kg de ventriche (poitrine), 1 kg descalope ‘ 6350€ ‘
Colis de Porc 10 kg
1 kg de rouelle, 2 kg de cdte premitres, 2 ritis de 1 kg dans I'épaule, 2 kg de ventréche (poitrine), 120€ | _____

2 kg d'escalope, 1kg de jarret



Produits, issus d’amis producteurs

ne provenant pas de ['exploitation

Produit Condifionnement UnPi;Z(ire Quantité ‘
Poulet Fermier ’ “ 8,50 €/kg 1
Cuisse de Poulet Fermier 14,70 € /kg

Aiguillette de Poulet Fermier 20,20 €/kg

Aileron de Poulet Fermier 5,30 €/kg

Aileron de Poulet Fermier Mariné au Piment d’Espelette 21,00 €/kg

Blanc de Poulet Fermier 17,90 € /kg

Blanc de Poulet Fermier Mariné Citron et Romarin | 24,90 €/kg

Brochette de Poulet Fermier Mariné Citron et Romarin 1 pidee 250€

Rillettes de Poulet Fermier fabriguées par nos soins 13,00 € /kg

Saucisse de Poulet Fermier fabriquée par nos soins 17,00 € /kg

Pintade Fermiére 9,90 €/kg

Chapon ou Poularde au cours du jour

Oie a Rotir au cours du jour

Canette | 15,00 €/kg
Con s o s e i i) it | e
S iy | 7106
Huile de noisettes - Produit par: Moulin de Maneyrol - 24120 Pazayac 20d 11,00 €
Vin Paillé - Vin de Pays de Corréze 2030€

| 50 d

produit par : C. Barriere - 19500 Saint Julien Momont

Jambon du Périgord Noir &

Crest au cours de ces longs mois que le Jambon Noir du Périgord est frotté aux baies de genigvre et qu'il acquiert sa couleur rouge intense, son goit typique,
sa douceur, son fondant et développe ses ardmes subtils. Le liseré noir caractérise le respect de la recette ancestrale.

Produit Conditionnement Unpiftfire Quantité
Entier désossé (environ 54 6 kg) 26,00 €/kg l‘

1/2 de jambon (2 kg environ ) 26,00 €/kg

1/4 de jambon (1 kg environ ) 22,00 €/kg

Pétales (500 g) 1 piéce 8,90€

Jambon Noir du Périgord Tranché ‘ 31,00 €/kg

Les Sauces et Accompagnements

. Prix TTC Prix - ) Prix TTC Prix -
Produit ‘ 100g Unitaie Quantité ‘ Produit k 100g ‘ Unitae Quontité
SAUCE AUX CEPES HARICOTS DE SOISSONS A ! ANCIENNE

(88% fond de canard (carcasses de canard, carottes, poireaux, aulx,
oignons, tomates, sel, poivre), 10% cépes, 2% sel, farine)

Bafte 200 g | 340€ | 680¢€ |

(Haricots de Soissons 80%, fond de canard (carcasses de canard,

carottes, poiredux, aulx, oignons, tomates, sel, potvre) 18%, sel, poivre,
‘ ail, oignons)
|

Bofte 750 g

| 109¢€ | 8¢ | |

CEPES CUISINES A LHUILE
(88% fond de canard (carcasses de canard, carottes, poireaux, aulx,
oignons, tomates, sel, poivre), 10% cépes, 2% sel, farine) =

Bafte 230 g 435€ [1000€| '
Bocal 240 g 502€ 13,00€ |

HARICOTS A LA GRAISSE DE CANARD
(Haricots blancs, fond de canard (carcasses de canard, carottes, poi-
reaux, aulx, oignons, tomates, sel, poivre))

Bofte 550 g |125€ | 650¢€
SAUCE PERIGUEUX

(94% fond de canard (carcasses de canard, carottes, poireaux, aulx
oignons, tomates, sel, poivre), 2% truffe, 2% madére, 2% sel, farine)

Bafte 200 g | 500€ [1000€] |




FR-BIC-12
Agcullure Francs

'8¢ | Les Produits BIO

Podlit Prix TIC Prix Quantité LA NOIX ET LA SANTE. La noix du Périgord, véritable concentré nutritionnel.
100g | Uniare La noix est naturellement riche en Acides Gras Poly-Insaturés qui participent au bon fonctionnement du systéme cardio-vasculaire et contribuent d lutter
COQ AU VIN \ :3;"1 contre le mauvais cholestérol. Les AGPI sont des acides gras dits essentiels indispensables & 'homme. Non synchétisés par lorganisme, nous devons les
(70% de viande de coq (2 cuises), 25% vin, farine, sel, poivre) i ‘ trouver dans {'alimentation. La noix contient 12% d’'Oméga 3 et 60% d’Oméga 6, un rapport idéal préconisé par les nutritionnistes. Elle présente une
’ 1 P P - ' ichesse naturelle en fibres, en vitamines (E, B1, B6, B9), en magnésium, en phosphore, en cuivre, en manganése, source de fer et de potassium, elle est un
Bocal 750 g 197€ [1480€ e - o o trésor de bienfaits pour la santé. Pensez-y, mangez 3 & 5 noix par jour !
| AR T
2 x Bocoux 750 g 180€ | 27,00€ - "'_';.’f
. ’ Produit Fix e P Quantité
CONFIT DE POULET TERRINE DE POULET ~ Tkg Unitaire
(2 cuisses, graisse de canard, sel, poivre) (90% de viande de poulet, 8% graisse de canard, sel, poivre)
Bocal 750 g |176€ [13,20€ | Bowl200g 290€ | 580€ |
2 x Bocaux 750 g 1e7€ |500€| | 4 x Bocaux 200 g 250€ 1 20,00€ | CERNEAUX « FRANQUETTE » BIO AOP'
Sochet 300 g |211€] 670¢€ | |
o
: NOIX « FRANQUETTE » BIO AOP '
. N ¢ TRIBIERS Pleinelage Coque AOP 1 kg 700€ | 700€ ‘
i s & . _
Produits a base de noIX e=ae’ S BECIEENICHUEE -
S HUILE DE NOIX BIO PRESSEE A FROID AOP
) Prix TIC Piix ) ) Prix TIC Prx N FARIN]:: DE NOIX « FRANQUETTE# BIO (pressée au Moulin & huile de Noix de Font-Saint-Georges)
Produit 100y | Unioie Quaniité Produit 100 | Uniie Quontité (sans gluténe) e T e
Sachet 500 g 20| sa0e| | Pemee il e
DOUCEUR DE NOIX AU MIEL VIN DE NOIX Bidon 50 d 4000€ | 2000 €
(70% miel d"acacias, 30% cerneaux de noix entier extra) (Produit par : Joél Larribe - 19360 Cosnac) Bouteille 200 d 36,00€|72,00€
Terine 250 g |320€ |8o0€| | Buile75d | - |ewe| | - ‘ TC |
DELICE DE NOIX VINAIGRE DE VIN BLANC AROMATISE A LA NOIX
(wuf, farine, sucre, huile de tournesol, noix, levure, vanille) (Vinaigre de vin blanc 6°, ardme noix, colorant caramel E1504,
conservateurs : bisulfite de sodium, disulfite de potassium) :
Gitoou 300 g | 230€ | 6,90€ | | , *  HUILEDENOIXBIO AOP %, = * “ (% « .
Bouteile 25 ! ‘ : \ 600€ ‘ ‘ (pressée au Moulin de Maneyrol, Maneyrol, 24120 Pazayac
CONFIT DE NOIX pour foie gras, crépes, giteaux ou at Moulin de Font-Saint-Georges, 46300 Saint-Cyr Madelon)
(50% noix, 48% sucre, sel, poivre, vinaigre) HUILE’DE NOIX AUX TRUFFES . Vaporisateur 10 ¢ 86,00€ | 840€
Verrine 100 g ’ 6,80€ \ 6,80 € ‘ ‘ (Tuber :eljnosTorum, eau, sel) —— Boutelle 10 ¢ 68,00€| 680€
g°”'e‘_"e 20 ‘l ‘ - €/| — £ ’ Bouteile 20 d H00€| 880€
Sl &5 € | e Boutele 50 d 31,60€| 1580 € |
Bouteille 75 d 27,74€|20,80€
Bidon 200 26,50€ | 53,00€
Bouteille 500 ¢ 24,00 € (120,00 €

*Prix valable uniquement pour la récolte 2020.
Vrac, invalide et grosse quantité, nous consulter.

FRE



Bon de Commande

LIRIBIER

Nom : Prénom :

Adresse :

Ville: ... Code Postal :

=7 [T R ———— v Digicode .
Tél. S v E-Mail

Produit + Conditionnement Quantité | Prix Unitaire |  TOTAL

Vous pouvez posser vos commandes :

sur www.pleinefages.com - par Email : pleinefoge@wanadoo.fr
Courrier ; Tribier-Pleinefoge - Lieu-dit Pleinefage - 24590 Poulin
Tl.: 0553 28 81 88

____on [

Contactez-nous |

FRAIS DE PORT

NET A PAYER



